
Menù   di   Pasqua 
 

Polpo e cozze , crema di fagioli cannellini , olio evo al rosmarino e crostini di pane  
€15,50 

Gamberi al vapore , panzanella rivista all’agro , zuppetta di olive verdi e crema di 
mandorle 

€ 16,00 
Bombette di parmigiano con carpaccio di Black Angus , insalatina di puntarelle e salsa 

tonnata 
€ 15,00 

Mondeghili milanesi con salsa di zafferano , senape antica e spinaci  saute’    € 12,50 
Asparago  della Mambrotta , fonduta di Parmigiano , uovo al forno e tartufo nero 

scorzone della Lessinia    € 15,50 
 
 
 

Fregola sarda con frutti di mare , datterini gialli confit , pesto di basilico e polvere di 
olive taggiasche   € 16,00 

Linguine di Gragnano all’aglio , olio e peperoncino con calamaretti spillo , colatura di 
alici , crema di broccoletti e crumble di pane tostato      €16,00 

 Riso al salto allo zafferano , sfilacciato di agnello in salsa e frittura di sedano rapa   
€15,50 

Tagliolini di pasta fresca con ragout bianco di vitello , finferli  e ricotta affumicata    
€15,50 

Bigoli al torchio alla cacio e pepe con guanciale di Sauris , asparago verde e tuorlo 
d’uovo marinato    €14,50 

 
 
 

Polpo alla brace, insalata di patate ,fagiolini e cipolla rossa di Tropea al balsamico ,  
fonduta di pecorino e paprika  dolce € 24,00 

Frittura di pesce di mare con verdure fritte in pastella   € 23,00 
Tagliata di vitello cotto a bassa temperatura , mela glassata , riduzione al Calvados e 

purea di patate e curcuma € 25,00 
Tagliata di controfiletto di Angus Irlanda , fonduta di taleggio, porcini trifolati e tartufo 

nero scorzone della Lessinia   € 28,00 
 
 

La direzione e lo staff augurano uniti a tutta la gentile Clientela 
Un buon pranzo ed Una Felice Pasqua 

 


