Megna di Pasqua

Polpo ¢ cozze , eregma di fagioli canngllini, olio gvo al rosmarino ¢ erostini di pang
€15,50
Gamberi al vapore , panzanglla rivista all’agro , zuppetta di olive verdi ¢ ergma di
mandorlg
€ 16,00
Bombetig di parmigiano con carpaceio di Black {Ingus , insalatina di puntargllg ¢ salsa
tonnata
€ 15,00
Mondgghili milangsi con salsa di zafferano, sgnapg antica ¢ spinaci sautg’” € 12,50
{sparago dgella Mambrotta , fonduta di Parmigiano , uovo al forno ¢ tartufo ngro
scorzong della lsgssinia € 15,50

Fregola sarda con fratti di marg , datterini gialli confit , pesto di basilico ¢ polverg di
olivg taggiaschg € 16,00
lsinguing di Gragnano all’aglio, olio ¢ pgperoneino con calamargtti spillo , colatura di
alici , ergma di broecolgetti ¢ erumble di pang tostato  €16,00
Riso al salto allo zafferano, sfilacciato di agngllo in salsa ¢ frittura di sgdano rapa
€15,50
Tagliolini di pasta fresca con ragouat bianco di vitgllo, finferli ¢ ricotta affumicata
€15,50
Bigoli al torchio alla cacio ¢ pegpe con guancialeg di dauris , asparago verde ¢ tuorlo
d’uovo marinato  €14,50

Polpo alla bracg, insalata di patate ,fagiolini ¢ cipolla rossa di Tropga al balsamico,
fonduta di pegcorino ¢ paprika doleg € 24,00
Prittura di pesce di marg con verdure frittg in pastella € 23,00
Tagliata di vitgllo cotto a bassa temperatura , mela glassata , riduziong al Calvados ¢
purga di patatg ¢ curcuma € 25,00
Tagliata di controfilgtto di ¥ngus Irlanda , fonduta di talgggio, poreini trifolati ¢ tartufo
nero scorzong della lgssinia € 28,00

lsa dirgziong ¢ lo staff augurano uniti a tutta la gentilg Cligntela
Un buon pranzo ¢d Una Felice Pasqua




